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ORGANIZATOR
Slovensky zviz véelarov

Predseda organiza¢ného vyboru: Ing. Jozef Capek, PhD.
Odborny garant: Ing. Jozef Capek, PhD.

1. PODMIENKY A DODANIE VZORIEK :
Do sutaze mozno prihlasit’ vSetky druhy medoviny podl'a stanovenych kategorii. Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné

dodat’ 3ks flia$ v objeme 0,75I.
Na kaZdej fI'asi musia byt’ uvedené nasledujiice udaje:
e kategoria,
e typ pouzitého medu (napr. agatovy, repkovy, medovicovy, slneénicovy, zmiesany med a in¢),
e rok vyroby,
e technoldgia vyroby (¢i ide o varenu medovinu alebo vyrobu za studena),
e mnoZzstvo vyrobenej medoviny,
e meno a adresa vyrobcu (firmy),

e telefonny kontakt a email.

Vietky dodané vzorky sa stdvaji majetkom usporiadatel’a. V pripade ziskania vitazného ocenenia sut'aziaci bezplatne
dodd medovinu v mnozZstve 4Kks flia§ o objeme 0,751 na verejni prehliadku. Organizator odkupi 2ks flia§ v objeme 0,751 na
archivaciu v dohodnutej cene 6,00€/ks. Sutaze sa moze zacastnit’ len medovina vyrobena v roku 2018 a nizsie (t.j. 2018,
2017, 2016...). Pocet vzoriek od jedného vyrobcu je neobmedzeny. Prihlasovanie vzoriek je bezplatné. Za organizaciu

sitaze a anonymitu zodpoveda garant degustacie a predseda organiza¢ného vyboru stitaze.

2. SUTAZNU MEDOVINU DORUCI SUTAZIACI OSOBNE ALEBO POSTOU NA ADRESU:
Termin na odovzdanie vzoriek je od 2.1.2020 do 31.1.2020.

Osobny odber vzoriek - kazda stredu od 15:30 do 17:30 hod. v kancelarii ZO SZV Nitra, Stefanikova 50, Nitra (Mestska
trznica, 1. poschodie).

Postova adresa - Ing. Jozef Capek, PhD., Prazska 11, 949 01 Nitra

Zodpovedna osoba: Ing. Jozef Capek, PhD., tel.: 0904 34 00 94, email: jozef.capek@gmail.com

3. SUTAZNE KATEGORIE
1. kategoria - Tradi¢na medovina: @ Classic
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
® Barikova (dreveny sud)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
® Archivna (nad 3 roky)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
2. kategoria - Medovina ochutena: ® Bylinnd - korenena,
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek a s pridavkom bylin, korenin/
® Ovocnd
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek a s pridavkom ovocnych Stiav/
o Melicitozna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek a s pridavkom bylin, korenin /
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* medoviny nesmui obsahovat’ pridany alkohol (destildt)!
Organizator si vyhradzuje pravo podla poc¢tu a druhu dodanych stitaznych vzoriek stitazné kategorie zIucit', rozdelit’ na

viac kategorii, ako aj zaradit’ konkrétne vzorky do inej kategorie, nez je v konkrétnom pripade navrhované vyrobcom.

Priklad oznacenia vzorky:

1. kategoria, classic, med zmieSany, rok vyroby 2018, varena medovina, mnozstvo vyrobenej medoviny, Jan Véielka,
Agatova 16, 900 00 V¢elickovo, tel.: 0900 000 000, email: jan.vcielka@gmail.sk (oznaéenie vzoriek bude stucast'ou
prilohy). Z toho jedna vzorka medoviny musi byt oznacena etiketou vyrobcu z predne;j strany.

4. HODNOTIE A OCENENIA
Hodnotenie medovin bude realizované 100 bodovym systémom schvalenym O. I. V. a Medzinarodnej tnie enoldgov.

Podl’a ziskanych bodov Vv ramci stt’aze budua udelené ocenenia:
e Zlata medaila — diplom (89 — 100 bodov)
e Strieborna medaila — diplom (85 — 88,99 bodov)
e Bronzova medaila — diplom (80 — 84,99 bodov)
Titul $ampion vystavy ziska vzorka, ktora vyjde z rozstrelu o najlepsiu medovinu.
Zlati medailu ziska vzorka s najvys§im poctom ziskanych bodov udelenych degustaénou komisiou.
Strieborntt medailu ziska vzorka s druhym najvys$sim poétom ziskanych bodov udelenych degustaénou komisiou.

Bronzovi medailu ziska vzorka s tretim najvys$im poctom ziskanych bodov udelenych degustacnou komisiou.

5. HODNOTIACE KOMISIE A ODBORNA DEGUSTACIA
Hodnotiace komisie budu zloZené z poprednych profesionalov, enolégov, vyrobcov a znalcov medoviny. Kazdy ¢len

komisie bude vzorky medoviny hodnotit’ anonymne a samostatne. Uast’ ¢lenov v komisii je ¢estna. Predsedu hlavnej
sttaze a predsedov hodnotiacich komisii menuje organizator sutaze. Do stitaze o Sampiona v jednotlivych kategdriach
postupia najvyssie hodnotené medoviny z kazdej komisie, v pocte podl'a rozhodnutia organizatora. O Sampidnovi sutaze
rozhodne komisia zv1ast’ na tento Gi¢el menovana organizatorom.

Odborna degustacia sa uskutoéni v pondelok 10.2.2020 od 9:00 hod. v Nitre.

6. SAMOLEPKY MEDOVINKA ROKA 2020

Samolepky s oznagenim SAMPION, ZLATA, STRIEBORNA a BRONZOVA MEDAILA st ochrannou znamkou sutaze
MEDOVINKA ROKA 2020 a st udelené vitazom, ako je uvedené v bode ¢.4.

Usporiadatel’ si vyhradzuje pravo na tla¢ a distribiciu samolepiek s logom MEDOVINKA ROKA 2020 podl'a mnozstva
vyrobenej davky a na poziadanie zasle vystavovatel'ovi samolepky podl’a objednavky za vopred stanovenu cenu.
Upozornenie: svojvol'né oznacenie medoviny s logom MEDOVINKA ROKA 2020 je povazované za poruSenie Statitu a
zasahovanie do prav usporiadatel’a, nasledne vystavovatel’ straca narok na ucast’ v nasledujucom ro¢niku sttaze.
Nahlasovanie pozadovaného poctu samolepiek pre vitazov:

Ing. Jozef Capek, PhD., organizator sutaze, tel.: 0904 34 00 94; e-mail: jozef.capek@gmail.com

7. KATALOG SUTAZE, ZVEREJNENIE VYSLEDKOV

Katalog sutaze bude obsahovat informacie o Statate sutaze, sutaznych vzorkach medovin, ich umiestneni v sutazi,
0 vystavovateloch a ¢lenoch hodnotiacich komisii. Kataldg modze obsahovat aj dalSie informacie o sutazi, historii
medoviny, véelarstva, organizatorovi a podporovatel'och stt’aze a pod.

Statat a vysledky hodnotenia medovin MEDOVINKA ROKA 2020 buda zverejnené na www.vcelari.sk a facebook:
medovinka roka.

8. VYHODNOTENIE A CENY
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Celkové vyhodnotenie a udelovanie cien sa uskutoéni dita 22.2.2020 v Nitre, v ramci vystavy VCELARSTVO na

vystavisku Agrokomplex Nitra, pavilon “A®.

9. VEREJNA OCHUTNAVKA A VYSTAVA MEDOVINY
Verejna ochutnavka sutaznych medovin sa uskutoéni dita 22. a 23. februara 2020 v ramci vystavy VCELARSTVO na

vystavisku Agrokomplex Nitra, pavilon “A*.

Vstupné na verejnu degustaciu je bezplatné.

Kataloég a degustaény pohar s logom je pre vystavovatela bezplatny. Cena katalogu a degustaéného pohara s logom pre
verejnost’ je 3,00€. Ochutnavka medoviny bude mozna len sozna¢enym poharom organizatora a pocet ochutnanych

vzoriek je neobmedzeny.

10. INZERCIA V KATALOGU MEDOVINKA ROKA 2020
Katalog — format AS, tlac CMYK

Rozmery inzercie: A2 (148x210 mm + 5 mm spadavka)

Cennik inzercie: 1/4 strany 7,00€
1/2 strany 10,00€
1/1 strany 20,00€

Termin odovzdania vzoriek medoviny: do 31.1.2020

Hodnotenie vzoriek odbornymi komisiami: 10.2.2020

Verejna degustacia medoviny: 21.-23.2.2020

Oznacenie vzorky:

Siitaz MEDOVINKA ROKA 2020 Sitaz MEDOVINKA ROKA 2020

VZOR

Kategodria: Kategoria: 1 kategodria, classic
Typ pouzitého medu: Typ pouzitého medu: | zmieSany
Rok vyroby: Rok vyroby: 2018
Technolégia vyroby: Technolégia vyroby: | varena
MnoZstvo vyrobenej MnoiZstvo vyrobenej
medoviny: medoviny: 105 lit.
Meno a priezvisko: Meno a priezvisko:

Jan Vcielka
Adresa: Adresa:

Agdtova 16
Telefdn: Telefdn: 900 00 Véelickov
Email: Email: jan.vcielka@gmail.com

www.vcelari.sk

facebook: medovinka roka
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