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MOTTO:
,Medovina Jje napoj p[odnosti

preto ho uztvajme v radosti.“

O MEDOVINE

Ktzelné obrazy stredovekych rytierov a vikingskych bojovnikov sa spéjajt
s jednym z najstarSich alkoholickych ndpojov na svete: medovinou.
Hoci ¢aro medoviny patri najmd minulosti, ani dnes nezostdva v tieni.
V skutoénosti sa predaj medoviny podla Statistického tradu a
producentov pocas poslednych rokov takmer zdvojnésobil.

Slovenski vyrobcovia sa tak mozu pochvélit najrychlejSie rasticou
produkciou v kategorii alkoholickych nédpojov. MnoZtvo vyrobenej
medoviny zavisi od dobrej vcelej pastvy a mnozstava vyto¢eného medu,
ktory je spracovany na med a pre potestenie tela i duse na medovinu.
Medovina je ndpoj nasich predkov preto si zachovajme tieto zvyky

a odovzddvajme recept z pokolenia na pokolenie.

Slovensky zviz vcelarov
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Vazené vcelarky, véelari, vystavovatelia, mili hostia!

Vitam Vias na VII. ro¢niku vystavy medoviny pod ndzvom
MEDOVINKA ROKA, ktora ma na Slovensku uz svoje stabilné miesto.
Tesi ma, Ze aj napriek tazkej situdcii sa ndm podarilo zorganizovat’ tuto
sutaz a poskytnut’ priestor vyrobcom na ich prezentaciu kvalitnej
medoviny. Propagécia kvalitnych vyrobkov je zakladom uspechu
k podpore malovyrobcov medoviny, ich majstrovského umenia
ako aj zachovanie tradicii. Vcelarstvo ma mnoho poddéb a jednim z
nich je prave medovina, ¢1 uZ je to tradi€nd, ochutend alebo ovocna.
Kazdy vcelar by okrem vytoCenia medu mal vyrabat’ aj medovinu, ¢i
uz pre svoju potrebu, alebo rodinu. Medovina sa da pouzivat’ pri rodinnych
oslavéch, stretnutiach ako pripitok a udrzanie pevného zdravia. Preto ak
ste eSte nazacali vyrabat’ vlatnii medovinu, je navyssi ¢as zacat, k comu
Vam drzim palce a teSim sa na ochutnavku.

Dnes pri priatel'skom stretnuti si vychutnajme pohar dobrej medoviny
od vcelarov a vyrobcov medoviny, dodanych z celého Slovenska
ako aj vzoriek z Ciech.

Do sutaze sa tento rok zapojilo 45 vystavovatelov s celkovym
poctom 83 vzoriek medovin, z ¢oho bolo 5 vzoriek vyradenych, pre
nesplnenie podmienok $tattu sutaze, avsak tieto vzorky boli ohodnotené,
degusta¢nou komisou a vyhodnoténé ako nesutazné.

Dakujem vsetkym zulastnenym vystavovatelom za dodané vzorky,

komisiam za odborni pracu a zaroveil gratulujem vSetkym ocenenym.
A teraz Vs uz pozyvam ochutnat’ zlatisty mok s prianim

na zdravig ! kS
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Registradnd komisia Q
Ing. Jozef Cépek, PhD. o <

ZloZenie degustacnych komisii

Degusta¢né komisia ¢&. 1 Degustacna komisia €. 3

doc. Ing. Stefan Ailer, PhD. - ved. DK doc. Ing. Rébert Chlebo, PhD. -ved. DK
Ing. Lubomir Rybarik, PhD. Jozef Minar¢ik

Tomas Gal Ing. Ivan Sigka

Degusta¢né komisia €. 2

Ing. Lukas Krasnansky. - ved. DK
Ing. Samuel Barantal, PhD.

Ing. Samuel Letko

Odborna degustacia medoviny sa uskutocnila v piatok 11. juna 2021
v Kralovej pri Senci za Gcasti 9 degustatorov, z ktorych boli vytvorené
3 komisie pod vedenim garanta sit’aze Ing. Jozef Capek, PhD.

Medoviny boli hodnotené 100 bodovym systémom. Vysledkom hodnotenia
bol najnizsi pocet trestnych bodov hodnotenim jednotlivych ¢lenov komisie.
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Pocet hodnotenych vzoriek: 82 vzoriek medovin, z toho

v kategorii €.1 Tradi¢na medovina classic 34 vzoriek
barikovd 8 vzoriek
archivna 7 vzoriek

v kategorii €.2 Medovina ochutena bylinnd/korenend 22 vzoriek
ovocna 10 vzoriek
melicitézna 1 vzorka

Pocet vzoriek: 83

Pocet vystavovatelov: 45

Pocet vyradenych vzoriek: 5

Kategoérie hodnotenia medoviny:

Zlata medaila 89 - 100 /M
Strieborna medaila 85 - 88,99 SM
Bronzova medaila 80 - 84,99 BM
Medovina bez ocenenia 0 - 7999

Vitazi v kategoriach:

Titul Sampién vystavy

vzorka €. 41 - Rébert Husty, jr., medovina ochutend 2019
Slovenska Nova Ves

Vitazi v kategoérii Tradi€nd medovina

1.miesto - Zlata medaila - Jan Hrubsa, vzorka ¢. 16

Medovina archivna 2000, Letnicie.

2.miesto - Striebornd medaila - Medovit Jozef Stefaiak, vzorka &. 35
Medovina barikova 2017, Nitrianska Blatnica.

3.miesto - Bronzov4 medaila - Stefan Bindas ml., vzorka &. 50
Medovina classic 2018, Martin.

Vitazi v kategérii Ochutena medovina

1. miesto - Zlata medaila - Rébert Husty, st., vzorka €. 43
Medovina ochutena-sumiva, 2015, Slovenska Nova Ves.

2. miesto - Striebornd medaila - Henrich Koval’, vzorka ¢. 28
Medovina ochutend, 2019, Sarigské Michal’any.

3.miesto - Bronzova medaila - Ondrej Belica, vzorka ¢. 89
Medovina ochutend-bylinnéd 2018, Hostie.

Oceneni vitazi maju narok na samolepky s oznacenim SAMPION,
ZLATA, STRIEBORNA a BRONZOV A medaila.
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| ¢. | Meno a priezvisko Adresa |Ro(:nik|Druh medu|Vyrobené| Body| Cena|

50 |Stefan Bindas ml. Martin 2018 | agitovy | varend [ 9033 | ZM
32 |Karol Kliment, Mgr. Surany 2018 | zmieSany | varend | 8933 | ZM
20 |Jaroslav Kunik Cary 2017 | repkovy | varena | 89,00 | ZM
49 |Stefan Bindas ml. Martin 2018 | zmieSany | varend | 89,00 | ZM
37 [Medovit - Jozef Stefaridk  |Nitrianska Blatnica 2017 | repkovy | varend | 8733 | SM
60 |Ivan Paska Preselany 2018 | repkovy | varend | 87,33 [ SM
55 |Jozef Chovan Dekys 2019 | zmieSany | varend | 87,00 | SM
71 |Filip Stefanka, PhDr. TopolCany 2018 | zmicSany | varend | 87,00 [ SM
58 |Aneta Koudelkova Nova Lehota 2019 | zmieSany | varend | 86,67 | SM
61 |Dominik Majiros, Ing. Sabinov 2019 | zmicSany | varena | 86,67 | SM
57 |Ing.arch. Juraj Chnupa Nova Lehota 2019 | zmieSany | varena | 85,00 | SM
31 |Jozef Keseg Nemcinany 2018 | zmicsany | varena | 84,33 | BM
10 [Dominik Litvak Melek 2018 | zmieSany | varend | 83,67 | BM
59 |Ivan Paka Preselany 2019 | slnecnicovy | varend | 82,67 | BM
22 |Jozef Bartko Slatinské Lazy 2019 | zmiesany |zastudena| 82,33 | BM
19 |Jaroslay Kunik Cary 2018 | repkovy | varend | 82,00 | BM
51 |Stefan Bindas st.. Martin 2018 | zmieSany | varend | 82,00 | BM
17 |Jin Hrubsa Letnicie 2018 | kvetovy | varena | 81,33 | BM
27 |Jozef Keseg Nem¢inany 2019 | zmieSany |zastudena| 81,33 [ BM
64 |Ondrej Gajdos Vidina 2018 | zmicSany | varend | 81,00 | BM
78 |Rodinnd firma Pleva CR-Potitejn 2019 | kvetovy | zastudena] 80,33 | BM
9 |Dominik Litvak Melek 2018 | repkovy | varend | 79,67

13 |Frantisek Skipala Velké Zaluzie 2019 | zmieSany | varend | 79,67

69 |Martin Konsky, Ing. Levice 2018 | zmieSany |zastudena| 79,67

74 [Stefan Timko, Ing, Streda nad Bodrogom | 2018 | zmieSany |za studenal 79,33

72 |Juraj Darula Vinosady 2018 | zmieSany | varena | 79,00

73 |Andrej Londdk Prietr 2019 | kvetovy | za studena| 79,00

82 (Jozef Capek, Ing., PhD.  |Nitra 2018 | lipovy varend | 78,07

25 |Jozef Exdelyi Oponice 2018 | zmiesany | za studena| 78,33

Kazdy vystavovatel’ ma narok na kataldg, degustacny pohar s logom, diplom.
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| Meno a priezvisko

Adresa

| Roénik| Druh medu | Vyrobené| Body |Cena |

@&—— TRADICNA MEDOVINA

CLASSIC
54 |Stefan Gerencséri Komdrno 2019 | slnecnicovy | varena | 78,00
63 |Ondrej Gajdo§ Vidina 2019 | agitovy | varend | 77,00
80 |Anton Safir Radava 2020 | repkovy | varend | 89,00 | nesifam
6 [Alojz Macék Melek 2020 | zmieSany | varend | 89,00 | nesiami
83 |Alojz Macdk Melek 2020 | zmieSany | varend | 89,00 | nesiazna
To=—— TRADICNA MEDOVINA

BARIKOVA
35 [Medovit - Jozef Stefarik ~ |Nitrianska Blatnica 2017 | slnecnicovy | varend | 91,33 | ZM
70 [Veelatstvi Skorotin Studénka 2018 | zmieSany | varend | 90,00 [ ZM
24 [Jozef Capek, Ing., PhD.  |Nitra 2019 | zmieSany | varend | 8533 | SM
47 |Samuel Barantal, Ing., PhD. [Nitra 2018 | zmieSany | varend | 8533 [ SM
4 [Cocher/Cocherova Vel'ké Zaluzie 2018 | zmieSany | varend | 8433 | BM
26 |Jozef Keseg Nem¢inany 2019 | zmieSany | za studena| 83,33 [ BM
14 |FrantiSek Skipala Velké Zaluzie 2019 | zmieSany | varena | 80,00 | BM
29 |Jozef Keseg Nemcinany 2018 | zmiesany |za studena| 75,00
To=—— TRADICNA MEDOVINA

ARCHIVNA
16 |Jan Hrubsa Letnicie 2000 | kvetovy [ varend | 91,33 [ ZM
18 |Jaroslav Kunik Cary 2016 | repkovy | varend | 8933 | ZM
30 |Jozef Keseg Neminany 2017 | zmieSany | varena | 8933 | ZM
45 |Rudolf Turner, Ing. Jablonec 2011 | zmieSany | varend [ 86,00 [ SM
75 |Rodinné firma Pleva CR-Potitejn 2017 | lipovy |[zastudena| 81,33 | BM
15 |Ing. Pavel Kovac Zelovee 2006 | zmieSany | varend | 80,33 | BM
76 |Rodinna firma Pleva CR-Pottejn 2017 | aghtovy |zastudena| 78,67
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| C. | Meno a priezvisko

Adresa

|Roénik |Druh medu | Vyrobené| Body | Cena |

To——— OCHUTENA MEDOVINA

BYLINNA - KORENENA

43 |Robert Husty, st. Slovenska Nova Ves 2015 | zmieSany | varend | 91,67 [ ZM
68 |Henrich Koval Sariské Michalany 2019 | agitovy | varend | 9133 [ ZM
39 [Ondrej Belica Hostie 2018 | zmieSany | varend | 89,33 | ZM
3 |Cochet/Cocherova Velké Zaluzie 2018 | kvetovy | varend | 89,00 | ZM
28 |Jozef Keseg Nemcinany 2019 | zmieSany | zastudena| 89,00 | ZM
41 |Robert Husty, jr. Slovenska Nova Ves 2019 | zmieSany | varend | 89,00 | ZM
23 |Tozef Capek, Ing., PhD.  |Nitra 2018 | zmiesany | varend | 87,67 | SM
67 |Henrich Koval Sariské Michalany 2019 | lipovy | varend | 87,00 | SM
33 [Kitl s.r.0. Jablonec nad Nisou - CR | 2019 zmicSany | za studena| 86,67 [ SM
8 [Daniel Bizov Plastovce 2019 | zmieSany | varend | 86,33 [ SM
44 [Rudolf Turner, Ing, Jablonec 2019 | zmiesany | varend | 86,33 | SM
53 |Stefan Hriviiak Mojmirovce 2019 | zmieSany | varend | 86,33 [ SM
40 |Oto Husar Ul’any nad Zitavou 2018 | melicitozny | varena | 86,00 [ SM
7 [Daniel Bizov Plastovce 2019 | zmieSany | varend | 85,67 [ SM
36 |Medovit - Jozef Stefaiidk | Nitrianska Blatnica 2018 | slnecnicovy| varend | 85,67 | SM
5 |Cochet/Cocherova Velké Zaluzie 2019 | zmicSany | varend | 83,67 | BM
46 |Rudolf Turner, Ing. Jablonec 2018 | zmieSany | varend | 83,67 | BM
42 [Robert Husty, st. Slovenska Nova Ves 2019 | zmieSany | varend | 79,33

38 [Medovit - Jozef Stefaridk | Nitrianska Blatnica 2017 | repkovy | varend | 7833

56 |Jozef Chovan Dekys 2019 | zmieSany | varend | 77,33

06 |Zuzana Molitorisova Bystré 2019 | zmieSany |za studena| 70,33

79 |Rodinnd firma Pleva CR-Potitejn 2020 | kvetovy | zastudena) 86,00 | nesitam
77 |Rodinna firma Pleva (‘TR-Polélcjn 2019 | kvetovy | za studena | vyradend | nesiazna
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| c. | Meno a priezvisko Adresa |Roénik |Druh medu|Vyrobené| Body | Cena |

T&—— OCHUTENA MEDOVINA

OVOCNA

48 |Tibor Kolesar, Mgr. Kogice 2017 | zmieSany | varend | 89,00 [ ZM
52 |Stefan Bindas st.. Martin 2018 | agatovy varend | 89,00 | ZM
62 |Dominik Majiros, Ing. Sabinov 2019 | zmiesany | varena | 88,00 | ZM
65 |Zuzana Molitorisova Bystré 2019 | zmieSany |zastudena| 86,33 [ SM
11 |Dominik Litvak Melek 2018 | repkovy varena | 86,00 | SM
34 |Medovit - Jozef Stefaiiak  |Nitrianska Blatnica 2018 | zmieSany | varend | 8533 [ SM
1 |Branislav Novosedlik, PhDr. [ Velky Biel 2019 | zmiesany |zastudena| 82,00 | BM
12 |Erik Hraska Kmetovo 2018 | zmiesany | varend | 81,67 | BM
21 |Jozef Bartko Slatinské Lazy 2019 | zmieSany | za studena| 78,00

2 [Branislav Novosedlik, PhDr. [ Velky Biel 2019 | zmieSany |zastudena| 73,33

Vzorky ¢. 80, 6, 83, 79 nesplnili podmienky Statatu a boli hodnotené ako nesut'azné.
Vzorka ¢. 77 bola vyradena zo sut'aze odbornou komisiou.




Predpis €. 30/2014 Z. z.
‘VyhlaSka Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka
Slovenskej republiky o poziadavkéch na ndpoje

§ 9 - Poziadavky na medovinu

(1) Medovina musi mat’ farbu, chut’ a voiu po pouzitych zlozkach.
(2) Hlavnou surovinou na vyrobu medoviny musi byt
a) med,
b) voda urcené na l'udsku spotrebu.
(3) Pri vyrobe medoviny mozno k hlavnej surovine pridat’
a) ovocné Stavy alebo ovocie, alebo
b) bylinné extrakty a koreniny.

FYZIKALNE A CHEMICKE POZIADAVKY NA MEDOVINU

Alkohol Prchavé kyseliny | Mnozstvo cukru | Bezcukorny extrakt
(%obj.) najviac (g/) najmenej
(g (g/)
najmenej 1 1 najmenej 1,6 najmenej 40 19

Zdroj: http://www.zakonypreludi.sk/zz/2014-30#p9

Organizator d’akuje vSetkym
vyrobcom medoviny za dodané vzorky,
komisidm za odvedenu pracu a vSetkym tu pritomnym,
za UcCast’ na verejnej ochutnavke.
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Statit MEDOVINKA ROKA 2021

ORGANIZATOR

Slovensky zvéz vcelarov

Predseda organiza¢ného vyboru: Ing. Jozef Capek, PhD.
Odborny garant: Ing. Jozef Capek, PhD.

1. PODMIENKY A DODANIE VZORIEK :

Do sutaze mozno prihlasit’ vSetky druhy medoviny podl'a stanovenych kategorii. Z kazde;j
prihlasenej vzorky je potrebné dodat’ 3ks flia§ v objeme 0,751.

Na kaZdej fPasi musia byt’ uvedené nasledujiice udaje:

- kategoria,

- typ pouzitého medu (napr. agatovy, repkovy, medovicovy, slne¢nicovy, zmieSany med a in¢),
- rok vyroby,

- technologia vyroby (¢i ide o varent medovinu alebo vyrobu za studena),

- mnozstvo vyrobenej medoviny

- meno a adresa vyrobcu (firmy),

- telefénny kontakt a email.

Vsetky dodané vzorky sa stavaju majetkom usporiadatela. V pripade ziskania vitazného
ocenenia sitaziaci bezplatne dodda medovinu v mnozstve 4ks flia$ o objeme 0,751 na
verejnu prehliadku. Organizator odkupi 2ks flia§ v objeme 0,751 na archivaciu v
dohodnutej cene 6,00€/ks. Sutaze sa moze zucastnit’ len medovina vyrobena v roku 2019
a nizsie (t.j. 2018, 2017, 2016...). Pocet vzoriek od jedného vyrobcu je neobmedzeny.
Prihlasovanie vzoriek je bezplatné. Za organizaciu sutaze a anonymitu zodpoveda
garant degustacie a predseda organiza¢ného vyboru sut'aze.

2. SUTAZNE MEDOVINY DORUCT SUTAZIACI OSOBNE ALEBO POSTOU NA ADRESU:
Termin na odovzdanie vzoriek je od 6.5.2021 do 31.5.2021.

Osobny odber vzoriek - 20.5. a 27.5.2021 od 15:30 do 17:30 hod. v kancelarii ZO SZV Nitra,
Stefanikova 50, Nitra (Mestska trznica) alebo Sekretariat SZV, Svrcia 14, 842 08 Bratislava
Postovd adresa - Slovensky zviz vcelarov, Svrcia 14, 842 08 Bratislava

Zodpovedna osoba: Ing. Jozef Capek, PhD., tel.: 0904 34 00 94, e-mail: jozef.capek@gmail.com

3. SUTAZNE KATEGORIE
1. kategéria - Tradi¢na medovina: @ Classic
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
@ Barikovd (dreveny sud)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
@ Archivna (nad 3 roky)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
2. kategoria - Medovina ochutena: @ Bylinnd - korenena,
/medovina vyrobend z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
bylin, korenin/
@ Ovocna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
ovocnych §tiav/
@ Melicitozna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
bylin, korenin/
* medoviny nesmui obsahovat’ pridany alkohol (destila)!
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Priklad oznacenia vzorky:

1. kategoria, classic, med zmieSany, rok vyroby 2018, varena medovina, mnozstvo vyrobenej
medoviny, Jan V¢ielka, Agatova 16, 900 00 V¢elickovo, tel.: 0900 000 000,

email: jan.vcielak@gmail.sk (oznaCenie vzoriek bude sucast'ou prilohy).

Z toho jedna vzorka medoviny musi byt’ oznacena etiketou vyrobcu z prednej strany.

4. HODNOTENIA A OCENENIA

Hodnotenie medovin bude realizované 100 bodovym systémom schvalenym O. 1. V. a
Medzinarodnej tnie enoldgov. Podl'a ziskanych bodov v ramci sut'aze budu udelené ocenenia:

- Zlata medaila — diplom (89 — 100 bodov)

- Strieborna medaila — diplom (85 — 88,99 bodov)

- Bronzova medaila — diplom (80 — 84,99 bodov)

Titul Sampion vystavy ziska vzorka, ktora vyjde z rozstrelu o najlepsiu medovinu.

Zlati medailu ziska vzorka s najvy$$im poctom ziskanych bodov udelenych degustacnou komisiou.
Striebornt medailu ziska vzorka s druhym najvys$im poctom ziskanych bodov.

Bronzovu medailu ziska vzorka s tretim najvys§im poctom ziskanych bodov.

5. HODNOTIACE KOMISIE A ODBORNA DEGUSTACIA

Hodnotiace komisie budu zlozené z poprednych profesionalov, enologov, vyrobcov a znalcov medoviny.
Kazdy ¢len komisie bude vzorky medoviny hodnotit’ anonymne a samostatne. Ucast’ ¢lenov v komisii
je Cestna. Predsedu hlavnej stiitaze a predsedov hodnotiacich komisii menuje organizator sutaze.

Do sut'aze o Sampidna v jednotlivych kategoriach postipia najvyssie hodnotené medoviny z kazdej
komisie v pocte podl'a rozhodnutia organizatora. O Sampidnovi sutaze rozhodne komisia zv1ast’ na
tento Gicel menovana organizatorom.

Odborna degustacia sa uskutoéni v piatok 11.6.2021 od 9:00 hod. v Kral'ovej pri Senci.

6. SAMOLEPKY MEDOVINKA ROKA 2021

Samolepky s oznacenim SAMPION, ZLATA, STRIEBORNA a BRONZOVA MEDAILA su
ochrannou znamkou stitaze MEDOVINKA ROKA 2021 a su udelené vitazom ako je uvedené v
bode ¢.4. Usporiadatel’ si vyhradzuje pravo na tla¢ a distribuciu samolepiek s logom MEDOVINKA
ROKA 2021 podl'a mnozstva vyrobenej davky a na poziadanie zasle vystavovatel'ovi samolepky
podla objednavky za vopred stanovent cenu.

Upozornenie: svojvol'né oznacenie medoviny s logom MEDOVINKA ROKA 2021 je povazované
za porusenie Statitu a zasahovanie do prav usporiadatel’a, nasledne vystavovatel’ straca narok na ucast’
v nasledujiicom ro¢niku stitaze.

Nahlasovanie pozadovaného poctu samolepiek:

Ing. Jozef Capek, PhD., organizator sttaZe, tel.: 0904 34 00 94; e-mail: jozef.capek@gmail.com

7. KATALOG SUTAZE, ZVEREJNENIE VYSLEDKOV

Katalog sut'aze bude obsahovat’ informacie o $tatite sut'aze, sitaznych vzorkach medovin, ich umiestneni
v stitazi, o vystavovatel'och a ¢lenoch hodnotiacich komisii. Katalog moze obsahovat’ aj d’alsie informacie
o stt’azi, historii medoviny, velarstva, organizatorovi a podporovatel'och stitaze, a pod.

Statut a vysledky hodnotenia medovin MEDOVINKA ROKA 2021 budu zverejnené na www.vcelari.sk,

facebook: medovinka roka.

8. VYHODNOTENIE A CENY
Vyhodnotenie a udel'ovanie cien sa uskuto¢ni dna 26.6.2021 o 10:00 hod. v Kral'ovej pri Senci,
Velarska paseka.
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9. VEREJNA OCHUTNAVKA A VYSTAVA MEDOVINY
Verejna ochutnavka sut'aznych medovin sa uskuto¢ni dna 26. juna 2021 od 10:00.
v Kralovej pri Senci - Véelarska paseka.

Vstupné na verejnt degustaciu je bezplatné.

Katalog a degustacny pohar s logom je pre vystavovatel'a bezplatny.

Cena katalogu a degustacného pohara s logom pre verejnost’ je 3,00€.

Ochutnavka medoviny bude mozna len s ozna¢enym pohdrom organizatora a pocet
ochutnanych vzoriek je neobmedzeny.

Pozvanka:
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Pohar na med s logom SZV

Slovensky zvaz véelarov pontka pohédre na med s logom S

Balenie medu jejednym z dolezitych marketingovych nastrojov
pri predaji medu z dvora a propagéacie znacky Slovensky med.

Cennik:
Pri paletovom odbere je cena 0,21€/ks
Pri kusom odbere je cena 0,24€ /ks.

Jedna paleta obsahuje 756ks pohérov.
Hmotnost jednej palety 251kg s rozmerom 1200x800mm.

Odberné miesta:

Strednd odborné skola Banskd Bystrica
e-mail: info@vcelarske-potreby.sk
www.vcelarske-potreby.sk

Michalovce
e-mail: mkozma@minet.sk
tel.: 0903 965 092
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Stan sa ¢lenom Slovenského zvizu véelarov
a vyuzivaj vyhody s ¢lenskym preukazom

Co ziskas:
-unikatny QR kod
- pristup k CEHZ
-zlavy v obchodoch
- zI'avy na vstupnom pri vystavach
- vratenie penazi spat Cashback
- aplikacia v mobile
- dalsie vyhody pontkané c¢lenstvom v Slovenskom zvéze
vcelarov

Vpln prihlasku, zasli na niektort Zédkladnt organizaciu.
Zoznam organizacii najdes na stranke www.vcelri.sk,
kontakynaZOSZV.

Pripadne nas kontaktujte na sekretariat @vcelari.sk
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